
FINALITÁ 
Il percorso formativo è finalizzato 

all'ottenimento della Qualifica 
Professionale di Operatore di cucina, 

una figura in grado di supportare gli 
chef nella preparazione e nella proposi-

zione estetica dei piatti da servire alla 
clientela. Si occupa di preparare e lavorare 

gli ingredienti necessari alla realizzazione di 
pasti caldi e freddi, di conservare ingredienti 

e semilavorati, di rispettare quanto previsto 
dal sistema di autocontrollo per la sicurezza 

dei prodotti alimentari e, infine, di garantire le 
necessarie condizioni di sicurezza relativamente 

agli ambienti e alle attrezzature. 

WWW.ISTITUTOPILOTA.IT

OPERATORE 
DI CUCINA
TIPOLOGIA Percorso di Reskilling

DURATA 600 ore            
 di cui  360 in aula
   240 di stage in azienda

DENOMINAZIONE DEL PERCORSO


