ISTITUTO

AZPILOTA

FormAzIONE E RICERCA

DENOMINAZIONE DEL PERCORSO

PREPARAZIONE
DEI PIATTI
SEMPLICI

TIPOLOGIA Percorso di Upskilling

DURATA 100 ore
di cui 60 in aula
40 di laboratorio

FINALITA

Il percorso e finalizzato a sviluppare
competenze funzionali a lavorare presso
le cucine di alberghi e ristoranti realizzando
ricette innovative e puntando sulla sostenibilita
dei piatti realizzati

MODULI FORMATIVI

« Preparazione dei piatti semplici
« Innovazione e sostenibilitd in cucina
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