
FINALITÁ 
Il percorso è finalizzato a sviluppare 

competenze funzionali a lavorare 
presso alberghi e ristoranti svolgendo 

al meglio le attività di servizio ai tavoli e 
accoglienza al cliente

REALIZZAZIONE 
DEL SERVIZIO 
DI DISTRIBUZIONE 
DI PASTI 
E BEVANDE
TIPOLOGIA Percorso di Upskilling

DURATA  100 ore            
 di cui  60 in aula
   40 di laboratorio

MODULI FORMATIVI 
• Realizzazione del servizio di distribuzione di pasti e bevande
• Innovazione e digitalizzazione del servizio di sala

DENOMINAZIONE DEL PERCORSO

DENOMINAZIONE DEL PERCORSO 
TIPOLOGIA 
DURATA Durata complessiva: 100 ore
Di cui:
• 60 in aula; 
• 40 di laboratorio
FINALITA’ Il percorso è finalizzato a sviluppare competenze 
funzionali a lavorare presso le cucine di alberghi e ristoranti 
realizzando ricette innovative e puntando sulla sostenibilità dei 
piatti realizzati
MODULI FORMATIVI 


